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Załącznik nr 5 do SIWZ
/pieczęć Wykonawcy/

Formularz cenowy

Usługa polegająca na przygotowaniu cateringu oraz zapewnienia wyżywienia w lokalu/stołówce dla uczestników staży Zespołu Szkół im. Ks. St. Staszica w Tarnobrzegu w ramach projektu pn. „Podkarpacie stawia na zawodowców”, współfinansowanego przez Unię Europejską ze środków Europejskiego Funduszu Społecznego realizowanego w ramach Priorytetu IX Działania 9.2 Programu Operacyjnego Kapitał Ludzki

I:
Przedmiotem zamówienia jest zapewnienie ciepłego posiłku w lokalu/stołówce w Tarnobrzegu dla 33 osób dorosłych w terminie od 1 lipca 2013r. do 26 lipca 2013r. z wyłączeniem sobót i niedziel (20 dni).
Ciepły posiłek obejmuje pełnowartościowy obiad dwudaniowy dla osób dorosłych: zupę oraz drugie danie wyłącznie mięsne.
Koszty obsługi kelnerskiej pokrywa wykonawca.
Wykonawca oświadcza, że posiada zaplecze techniczne i lokalowe, personel zdolny i uprawniony do realizacji usługi.

Cena netto  …..........................................................................................
Stawka VAT...........................................................................................
Cena brutto ….......................................................................................

w tym: 

Cena netto za jedną osobę   …..........................................................................................
Cena brutto za jedną osobę  ….......................................................................................

II

Przedmiotem zamówienia jest usługa przygotowania i dostarczenia posiłków – catering obiadowy i catering kawowy do Inkubatora Przedsiębiorczości w Stalowej Woli dla 10 osób dorosłych w terminie od 1 lipca 2013r. do 26 lipca 2013r. z wyłączeniem sobót i niedziel (20 dni).
Catering obiadowy obejmuje pełnowartościowy obiad dwudaniowy dla osób dorosłych: zupę oraz drugie danie wyłącznie mięsne.

Catering kawowy obejmuje przemiennie wodę mineralną i napoje w ilości 1,5 litra dziennie na osobę.
Koszty dostawy, obsługi kelnerskiej i utylizacji opakowań pokrywa wykonawca.
Wykonawca oświadcza, że posiada zaplecze techniczne i lokalowe, personel zdolny i uprawniony do realizacji usługi.

Cena netto  …..........................................................................................
Stawka VAT...........................................................................................
Cena brutto ….......................................................................................

w tym: 

Cena netto za jedną osobę   …..........................................................................................
Cena brutto za jedną osobę  ….......................................................................................

Wartość  netto..................................................................................................
Wartość brutto................................................................................................
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